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Услугу питания оказывает Общество с 

ограниченной ответственностью 

«ГлобусРесурс»

Кадровое обеспечение:

 Заведующий производством 

 Повар

 Помощник повара 

 Мойщики 

 Кухонные работники



Основные принципы организации 

питания:

 сбалансированность и энергетическая ценность рациона, 

соответствующая энергозатратам детей; 

 оптимальный режим питания; 

 технологическая и кулинарная обработка продуктов и блюд, 

обеспечивающая их высокие вкусовые качества; 

 учет индивидуальных особенностей детей; 

 обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;

 обеспечение равных возможностей всех обучающихся в 

получении полноценного горячего питания во время 

образовательного процесса



Совместная работа по организации 

сбалансированного питания:

 Педагогический коллектив 

 Совет родителей 

 Совет обучающихся 000 

 ООО «ГлобусРесурс»

 ГАУЗ СО «Детская городская поликлиника № 13 г. Екатеринбург» 

Наши социальные партнеры: 

 Администрация Кировского района 

 Уральский государственный экономический университет 

 Уральский государственный медицинский университет



Здоровьесберегающая среда

Материально-техническое обеспечение

Дизайнерский ремонт в зале приема пищи: 

 Покраска стен

 Дизайнерская роспись одной стены 

 Монтаж разделительной перегородки для приема грязной посуды

Новое оборудование:

 Посудомоечная машина 

 Низкотемпературный холодильный шкаф

 Шкаф для хлеба

 Стерилизатор для ножей

Ремонт в коридоре перед столовой: 

 Замена мебели в столовой 

 Обновление интерьера 

 Обновленные информационные стенды столы и стулья для зала приема пищи



Здоровьесберегающая среда 

Информационно просветительская 

деятельность
Раздел «Питание» на официальном сайте Гимназии

Информационный стенд в Гимназии



Здоровое питание

 Создание в гимназии организационно-

педагогических, материально-технических, 

санитарно-гигиенических условий 

здоровьесбережения;

 Совершенствование питания в гимназии, 

организация диетического питания;

 Организация комплексной диагностики 

состояния здоровья обучающихся с целью 

динамического наблюдения за их 

развитием.



Контроль организации питания

 Прием пищевых продуктов и продовольственного сырья в Гимназию 

осуществляется при наличии документов, подтверждающих их качество 

безопасность. 

 Продукция поступает в таре производителя (поставщика). 

 Документация, удостоверяющая качество и безопасность продукции, 

Маркировочные ярлыки (или их копии) хранятся до окончания реализации 

продукции. 

 Входной контроль поступающих продуктов осуществляется зав. 

производством. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража 

скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок, который 

хранится в течение года. 

 Не допускаются к приему пищевые продукты с признаками 

недоброкачественности, а также продукты без сопроводительных 

Документов, подтверждающих их качество и безопасность, не имеющие 

маркировки.



Наши конкурентные преимущества

 Ремонт и оснащение пищеблока гимназии

 Высокий уровень охвата обучающихся сбалансированным школьным 

питанием

 Реализация программы формирования культуры здорового и безопасного 

образа жизни

 Сохранение и укрепление здоровья обучающихся средствами физической 

культуры и спорта; популяризация здорового образа жизни

 Диспетчер по организации питания принимает заявления от родителей, 

формирует списки обучающихся льготных категорий, консультирует 

родителей

 Постоянно действующая комиссия по питанию Совета родителей проводит 

контроль за качеством питания и его организацией

 Подготовка к питанию со свободным выбором блюд


